FOIE GRAS DE CANARD
CRU SURGELE EN
ESCALOPE

'escalope de Foie Gras, le produit Signature
Rougié par excellence |

Une escalope de forme homogene pour un
visuel similaire d'une assiette a I'autre. Une
coupe nette et oblique pour une perception
généreuse du produit, semblable a un
escalopage a la main qui s'apparente au

fait maison. Avec toujours, un taux de fonte
minimum et maitrisé.

INGREDIENTS"

Foie gras de canard mulard tranché en escalopes

CONSEIL D’UTILISATION

A cuire.
Ne pas recongeler un produit décongelé. A cuire rapidement
aprés décongélation.

ORIGINE / TRACABILITE

Foie gras de canard origine France

ALLERGENES
oui non oui non

Gluten ° Fruits & coque °
Crustacés ° Celeri °
CEufs ° Moutarde °
Poisson ° Graines de sesame °
Sulfite o

Arachides °
Lupin °

Soja °
; Mollusques PS

Lait °

DECLARATIONS
NUTRITIONNELLES
Pour 100g
Energie 2306 kJ / 560 kcal
Matiéres grasses 58 g
dont acides gras saturés %9
Glucides 199
dont sucres 19
29
Proteines 729
Sel 007 g
*selon les directives : 2000/13/CE, 2003/89 /CE, 2006/142/CE, 2007/68/CE,
et le reglement 1169/2011



FOIE GRAS DE CANARD CRU
SURGELE EN ESCALOPE

DONNEES LOGISTIQUES
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N

6080 MemeR

60 / 80g

Gencod

3161453818004

Code VIF F/AN

3818000002

Calibre

60/80 g

Conservation

-18°C

Dénomination

Foie gras de canard cru
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2500 o
2 § )
= e
=
25 / 40¢g
Gencod 3161453816000 Gencod 3161453817007
Code VIF F/AN 3816000002 Code VIF F/AN 3817000002
Calibre 40/60 g Calibre 25/40 g
Conservation -18°C Conservation -18°C

Dénomination

Foie gras de canard cru

Dénomination Foie gras de canard cru

produit surgelé en escalope — produit surgelé en escalope — produit surgelé en escalope —
Coupe oblique 60/80g - Coupe oblique 40/60g - Coupe oblique 25/40g -
Format Poche Format Poche Format Poche
Piece par produit | 15 tranches Piece par produit | 20 tranches Piéce par produit | 30 tranches
DLUO minimum 274 jours DLUO minimum 274 jours DLUO minimum 274 jours
garantie départ garantie départ garantie départ
usine usine usine
Gencod 3161453006203 ,
Code VIF F/AN 3006200105 ROUGlE ,
A VOTRE ECOUTE
Calibre 40/60 g :
www.pro.rougie.fr
Conservation -18°C

Dénomination

Foie gras de canard cru

produit surgelé en escalope
Format Doypack

Piéce par produit | 4 tranches
DLUO minimum 274 jours

garantie départ
usine

Les informations contenues dans cette fiche technique ont fait I'objet de to

Avenue du Périgord
BP 118-24203
SARLAT, France

te notre attention. Néanmoins s'il existe un écart entre la fiche technique et les informations inscrites sur le produit, les informations inscrites sur le produit font foi.

NOUS ATTIRONS VOTRE ATTENTION SUR LA NECESSITE DE PROCEDER AUX VERIFICATIONS ADEQUATES PREALABLEMENT A TOUT USAGE DU PRODUIT.

Photographie sans valeur contractuelle.
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