
CONSEIL D’UTILISATION ORIGINE / TRAÇABILITÉ

INGRÉDIENTS*

ALLERGÈNES DÉCLARATIONS
NUTRITIONNELLES

Ouvrir la boîte. Dégraisser les cuisses de canard à froid ou 
après passage au bain marie.

À consommer rapidement après ouverture et à conserver au 
réfrigérateur.

Viande de canard origine France.
Les fabrications sont toutes tracées par jour de fabrication 

avec identification des entrants.

Pour 100g

Energie 1179 kj / 283 kcal

Matières grasses
dont acides gras saturés

20 g
6,3g

Glucides
dont sucres

0,6g
< 0,5g

Proteines 25g

Sel 1,4g

oui non

Gluten

Crustacés

Œufs

Poisson

Arachides

Soja

Lait

oui non

Fruits à coque

Celeri

Moutarde

Graines de sesame

Sulfite

Lupin

Mollusques

*selon les directives : 2000/13/CE, 2003/89 /CE, 2006/142/CE, 2007/68/CE, 
et le règlement 1169/2011

Cuisses de canard, graisse de canard,sel

CONFIT
DE CANARD

Grâce à une étape de préconfisage optimisée, 
le confit Rougié vous offre une saveur et 
un mœlleux incomparable. Afin de vous 
garantir une qualité optimale, Rougié maîtrise 
entièrement  la filière canard gras origine 
France. Dans cette optique, Rougié certifie 
également que les viandes séléctionnées sont 
toutes issues d’un canard élevé  et engraissé 
avec une alimentation contenant 100% de 
végétaux, minéraux et vitamines.



DONNÉES LOGISTIQUES 

Gencod 3161450134046

Code VIF F/AN 0134040704

Calibre 3825g

Conservation Ambiante.
À conserver dans 
un endroit frais 
et sec.

Dénomination 
produit

Confit de canard 
12 cuisses

Format Boîte métal 5/1

Pièce par produit 12

DLC 365 jours

3825g

ROUGIÉ
À VOTRE ÉCOUTE
www.pro.rougie.fr

Avenue du Périgord
BP 118-24203
SARLAT, France

CONFIT
DE CANARD

Gencod 3161450181477

Code VIF F/AN 0181470306

Calibre 1350g

Conservation Ambiante.
À conserver dans 
un endroit frais 
et sec.

Dénomination 
produit

Confit de canard 
4 cuisses

Format Boîte métal

Pièce par produit 4

DLC 365 jours

1350g

Gencod 3161450043751

Code VIF F/AN 0043750312

Calibre 575g

Conservation Ambiante.
À conserver dans 
un endroit frais 
et sec.

Dénomination 
produit

Confit de canard 
2 cuisses

Format Boîte métal 3/4 ovale

Pièce par produit 2

DLC 365 jours

575g

Gencod 3161450148692

Code VIF F/AN 0148690104

Calibre 1915g

Conservation Ambiante.
À conserver dans 
un endroit frais 
et sec.

Dénomination 
produit

Confit à la graisse 
de canard 6/8 
cuisses

Format Boîte métal 2,5/1
Ronde

Pièce par produit 6/8

DLC 365 jours

1915g


