CONFIT
DE CANARD

Grace a une étape de préconfisage optimisée,
le confit Rougié vous offre une saveur et

un meelleux incomparable. Afin de vous
garantir une qualité optimale, Rougié maitrise
entierement la filiere canard gras origine
France. Dans cette optique, Rougié certifie
également que les viandes séléctionnées sont
toutes issues d'un canard élevé et engraissé
avec une alimentation contenant 100% de
végétaux, minéraux et vitamines.

INGREDIENTS"

Cuisses de canard, graisse de canard,sel

CONSEIL D’UTILISATION

Ouvrir la boite. Dégraisser les cuisses de canard & froid ou

. aprés passage au bain marie.

A consommer rapidement aprés ouverture et & conserver au
réfrigérateur.

ORIGINE / TRACABILITE

Viande de canard origine France.
Les fabrications sont toutes tracées par jour de fabrication
avec identification des entrants.

ALLERGENES DECLARATIONS
NUTRITIONNELLES
oui non oui | non Pour 100g
Gluten ) Fruits & coque [ Energie 1179 ki / 283 keal
Crustacés ) Celeri [ ] Matiéres grasses 20 g
dont acides gras saturés
Eufs Y Moutarde ) o ores s 6.3¢
. Graines de sesame Glucides 0.69
Poisson ° dont sucres < 0/59
Ifit .
Arachides ) Sulfte Proteines 259
Lupi [
Soja ) P Sel 149
Mollusques )
Lait [ )

*selon les directives : 2000/13/CE, 2003/89 /CE, 2006/142/CE, 2007/68/CE,
et le reglement 1169/2011




CONFIT
DE CANARD

DONNEES LOGISTIQUES

3825¢g
Gencod 3161450134046
Code VIF F/AN 0134040704
Calibre 3825¢g
Conservation Ambio nte.

A conserver dans
un endroit frais
et sec.

Dénomination
produit

Confit de canard
12 cuisses

1915¢g 1350g
Gencod 3161450148692 Gencod 3161450181477
Code VIF F/AN 0148690104 Code VIF F/AN 0181470306
Calibre 19159 Calibre 1350g
Conservation Ambiq nte. Conservation Ambiq nte.

A conserver dans
un endroit frais
et sec.

A conserver dans
un endroit frais
et sec.

Format

Boite métal 5/1

Dénomination

Confit & la graisse

Dénomination

Confit de canard

Piéce par produit

12

produit de canard 6/8
cuisses
Format Boite métal 2,5/1

Ronde

Piéce par produit

6/8

DLC 365 jours
575g

Gencod 3161450043751

Code VIF F/AN 0043750312

Calibre 5759

Conservation Ambiante.

A conserver dans
un endroit frais
et sec.

Dénomination
produit

Confit de canard
2 cuisses

Format

| 3/4

Boite métal ¥* ovale

Piece par produit

2

DLC

365 jours

DLC

365 jours

produit 4 cuisses
Format Bofte métal
Piéce par produit | 4
DLC 365 jours
ROUGIE
A VOTRE ECOUTE

www.pro.rougie.fr
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