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m Le produt

UN FOIE GRAS D'EXCEPTION
IGP SUD-OUEST INDIVIDUEL
PRET A L'EMPLOI

La Bistronomie se déve|oppe fortement au travers de cartes courtes
avec des produits de grande qualité et des brigades restreintes.
Découvrez la proposition confectionnée par Rousgié |

Un savoir faire d’exception Rougié Une origine garantie
gage de qualité depuis 145 ans caAaD Aot Gans
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Des foies de qualité,
soigneusement sélectionnés
et evelnes a la main
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Bocal de 50ml (40g) / 80ml (60sg)

Un format individuel clé en main,
dans les codes de la Bistronomie.
Deux grammages : 40g et 60g -
pour entrées / planches apéritives,
3 table ou & emporter

Une texture fondante
et un goiit de canard
préservé grace a une cuisson
mi-cuit

CETTE RECETTE, REALISEE o
DANS NOTRE ATELIER DE SARLAT-LA-CANEDA, g ) —
AU CCEUR DU PERIGORD NOIR, EST LE RESULTAT e
DE LA PARFAITE MAITRISE DE LA FILIERE

ET DU SAVOIR-FAIRE DES HOMMES ROUGIE.

RouGHE |



1. Sortir le bocal 30 min avant sa mise en ceuvre

9 Quvrez le couverde, déposez, agrémentez
et Cest prét |

Suggestion de présentation

V)

)
_©

Q_ .. / . . /. . /

— v Saisissez |opportun|té unique d mdlquer 'GP sur les Menus

v

@ |
N

> La Carte

[
Foie Gras de canard entier du Sud-Ouest
° «FO‘C
<<FO‘€ gras de
/ OU+ suivi de |a vignette ey
[15 mm mini valable uniquer:entp
snomination « >
Roujfé P ljin;l;?jilzo/;n cr;mfte graphique Prévie. S
lans le res DU SUD.OUEST
Foie Gras de canard entier du Sud-Ouest | 15€

W

@

D)

U

4

%A

W)
O

@ Colisage | Conservation | mini garantie | Code Rougié
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% Foje Gras de Canard 40g | X2 |[+0°%et+4°C| 12 mois | 103364 0112 |3161451033645

5 o EEeMGESO Teoo | o [ioreanc| owos | 10336501 12|3161451033652
(N (Vente au colis)
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