
UN FOIE GRAS D’EXCEPTION  
IGP SUD-OUEST INDIVIDUEL  

PRÊT À L’EMPLOI ! 
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Une origine garantieUn savoir faire d’exception Rougié 
gage de qualité depuis 145 ans

Un format individuel clé en main, 
dans les codes de la Bistronomie.
Deux grammages : 40g et 60g - 

pour entrées / planches apéritives, 
à table ou à emporter

Une texture fondante  
et un goût de canard 

préservé grâce à une cuisson 
mi-cuit 

Des foies de qualité, 
soigneusement sélectionnés 

et éveinés à la main 

La Bistronomie se développe fortement au travers de cartes courtes 
avec des produits de grande qualité et des brigades restreintes.

Découvrez la proposition confectionnée par Rougié !

CETTE RECETTE, RÉALISÉE 
DANS NOTRE ATELIER DE SARLAT-LA-CANÉDA, 
AU CŒUR DU PÉRIGORD NOIR, EST LE RÉSULTAT 
DE LA PARFAITE MAÎTRISE DE LA FILIÈRE 
ET DU SAVOIR-FAIRE DES HOMMES ROUGIÉ.

Un bocal 
volontairement 
sans étiquette

Bocal de 50ml (40g) / 80ml (60g)

Suggestion de présentation



✔ Saisissez l’opportunité unique d’indiquer l’IGP sur les Menus
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pro.rougie.fr 
Avenue du Périgord - BP 118 - 24203 Sarlat - France

Article Poids Colisage Conservation
DLC 

mini garantie 
départ

Code Rougié EAN13

Foie Gras de Canard 
Entier Mi-Cuit SO

40 g x12 +0° et +4°C 12 mois 103364 01 12 3161451033645

60 g x12 +0° et +4°C 12 mois 103365 01 12 3161451033652

1. Sortir le bocal 30 min avant sa mise en œuvre 

2.  Ouvrez le couvercle, déposez, agrémentez 
et c’est prêt !

2 façons de faire appa
raître 

l’IGP sur les Menus : 

 « Foie gras de canard entier du Sud-Ouest »

 OU « Foie gras de canard entier du Sud-Ouest »  

+ suivi de la vignette européenne IGP 

[15 mm mini, valable uniquement pour les références  

Rougié portant la dénomination «  du Sud-Ouest  » ;

dans le respect de la charte graphique prévue]

La Carte

Les Entrées

Poireaux Vinaigrette Condimentée 7e

Tarte aux Saveurs de nos régions 10e

Œufs Moelleux. Pointes d’Asperges, Émulsion Truffée 11e

Foie Gras de canard entier du Sud-Ouest    15e

Noix de Saint-Jacques, Risotto de Pommes de terre 17e

Les Plats

« Curry Noir » de Légumes de Saison 16e

Dos de Cabillaud demi-sel, Émulsion Curcuma/Kumbawa, Pleurotes 22e

Noix de Quasi de Veau Rôtie et son jus, Légumes du moment 22e

La Pêche du jour  24e

La pièce de Bœuf, Pommes Dauphines 28e

Le Cassoulet 23e

Les Fromages

Assiette de Fromage de Marzac 10e

Les Desserts

Mini Poires Amandines 7e

Sphère Chocolat 8e

Crêpes à l’Orange 8e

Café Gourmand 11e

Foie Gras de canard entier du Sud-Ouest    15e

(Vente au colis)
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